(1) PIZZA w wykonaniu Hani Wtodarczyk z klasy 4b
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Lista zakupow:

- 1 kg maki na pizze (4,60zt)

- 2 paczki suchych drozdzy (2x 1,99zt)
- 20 dag pieczarek (2,50zt)

- kukurydza w puszce (4,20zt)

- 20 dag pomidorkow koktajlowych (5,80zt)
- paczka swiezej rukoli (4,60zt)

- petko podsuszanej kietbasy (7,20zt)
- ser mozarella (36,50zt)

- pomidory w puszce (5,30zt)

- oregano suszone (2,20zt)

- pomidory suszone (3,30zt)

- sol, czosnek i oliwe z oliwek miatam w domu wiec nie musiatam kupowac:)

Koszt zakupéw: 80.18 zt



Przepis na sos pomidorowy:
- pomidory w puszcze

- 3 zabki czosnku

- pot tyzeczki soli

- tyzeczke oregano

- tyzeczka suszonych pomidoréw

Wykonanie:

Pomidory z puszki zmiksowac ze 3 zabkami czosnku dodac soli, oregano i suszone pomidory.

Przepis na ciasto na pizze:
- 1 kg maki

- 600 ml letniej wody

- 75 ml oliwy z oliwek

- 2 tyzeczki cukru

- 3 tyzeczki soli

- 2 paczki drozdzy suszonych

Wykonanie:

Ciasto wyrobi¢ i odstawi¢ do wyrosniecia na 1h w ciepte miejsce. Po wyrosnieciu podzieli¢ na 8 kulek
i przykry¢ sciereczka. W tym czasie nasmarowac blaszki oliwg z oliwek i nagrzac piekarnik do 220 stopni
C. Jedna z kulek rozwatkowac i przetozyc na blaszke Ciasto posmarowac sosem pomidorowym i posypac

starta mozzerla. Na pizze pouktadac dodatki. Pie¢ 7 minut w nagrzanym piekarniku.

Po wyciagnieciu pizzy posypac rukola i pomidorkami koktajlowymi. Mozna zetrze¢ parmezan. Podawac

z oliwg z oliwek. Tak samo postepowac z innymi 7 pizzami:)



