CIASTO CZEKOLADOWE Z RENIFERAMI

Propozycja przygotowania czego$ smakowitego dla catej rodziny :)
Sktadniki na ciasto:

200 g roztopionego masta
4 jaja

1.5 szklanki cukru

1.5 szklanki maki

6-8 tyzek kakao

Sktadniki na polewe czekoladowa:
10 dag masta

3 tyzki Smietanki zageszczonej 12%
90 g cukru pudru

4 tyzki kakao

Ozdoby:

precelki

peretki cukrowe na oczka
czerwone drazetki na noski

Sposéb przygotowania:

Jajka zmiksowac z cukrem. Dodac ostudzone, roztopione masto, make i kakao. Zmiksowac¢. Wyla¢ na
blache wysmarowana mastem. Piec 50 min w 200 stopniach. Sprawdzamy sucho$¢ ciasta patyczkiem.
Pieczemy do momentu, az pateczek bedzie wychodzit suchy.

W miedzyczasie przygotowujemy polewe: do garnuszka wlewamy smietanke, dodajemy cukier
puder, stawiamy na matym ogniu i mieszamy do rozpuszczenia cukru. Nastepnie dodajemy masto,
mieszamy, az do rozpuszczenia masta i potaczenia sktadnikow. Teraz dodajemy kakao i doktadnie
mieszamy. Uwazamy, zeby nie doprowadzi¢ do wrzenia.

Na troche wystudzone ciasto wylewamy polewe i czekamy az zastygnie. Potem uktadamy nasze
renifery.

W zataczniku pogladowa grafika.

Smacznego!



